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CORSO
“La certificazione biologica nella strategia del Farm to
Fork e del Green Deal”

Il corso e rivolto a tecnici, professionisti, titolari e uffici qualita delle imprese
agroalimentari che vogliono approfondire la normativa legata alla
certificazione delle imprese agroalimentri biologiche.

1. Premessa

Il settore biologico richiede professionisti competenti in grado di pianificare e condurre in modo efficace
un’attivita capace di dare alto valore aggiunto a tutte le parti in causa. Accademia Bio che si occupa di formazione
e assistenza nel settore Biologico ha progettato una serie di corsi finalizzati a fornire le conoscenze di base e
avanzate utili a chi vuole aumentare le proprie competenze nel settore agroalimentare biologico.

2. 1l Corso

Il primo considerando del regolamento 2018/848 prevede: "La produzione biologica € un sistema globale di
gestione dell’azienda agricola e di produzione alimentare basato sull’interazione tra le migliori prassi in materia
di ambiente ed azione per il clima, un alto livello di biodiversita, la salvaguardia delle risorse naturali e
I’applicazione di criteri rigorosi in materia di benessere degli animali e norme rigorose di produzione confacenti
alle preferenze di un numero crescente di consumatori per prodotti ottenuti con sostanze e procedimenti
naturali”.

Il Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino, F.O.R.I.A e FederBio Servizi organizzano un corso dedicato
alle produzioni biologiche che tradurra in pratica questa disposizione fornendo al corsista le informazioni
operative in ordine ai principi generali dell’agricoltura biologica e alla relativa certificazione da parte degli
Organismi di Controllo.

A cio si unira la declinazione delle politiche strategiche del Farm to Fork e del Green Deel europei quali
strumenti direttamente collegati allo sviluppo del biologico.

Il corso prevede il rilascio di un attestato di partecipazione, purché si seguano almeno I'85% delle ore previste.

3. Durata e sede

Il corso, erogato in modalita online live, si articola in 1 modulo della durata di 4 ore. Il numero massimo dei
partecipanti e limitato a 20, al fine di poter comunque interagire facilmente con il docente anche utilizzando
la modalita online live.

4. Destinatari

Responsabili dell'assicurazione qualita aziendale, responsabili del sistema di autocontrollo igienico sanitario,
direzioni di stabilimento e responsabili dei processi produttivi delle aziende agroalimentari e delle industrie
dell'indotto agroalimentare, consulenti ed Auditor di sistemi di autocontrollo igienico sanitario e di sistemi di
gestione di industrie agroalimentari
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5. Argomenti
Il corso offre dei chiarimenti sui seguenti punti:
Le basi legislative nell’UE
| principi e obiettivi della normativa biologica
L’articolazione del nuovo Reg. UE 2018/848
Le specifiche per le imprese agroalimentari
L’etichettatura dei prodotti biologici
Il sistema di certificazione e controllo dei prodotti biologici
Le politiche UE del Green Deal e Farm to Fork e Biodiversity strategy

Il corso si completa di:
e Attestato di partecipazione al corso di formazione.

6. Docenti

Avv. Massimo Palumbo,— titolare di “MP studio legale di diritto alimentare”, cofondatore e consulente legale di
Normativabio.it, cultore di Diritto agrario e Diritto agro-alimentare all'Universita di Bologna, Agente vigiliatore
(con poteri di Pubblica Sicurezza) per DOP e IGP.”.

7. Quota partecipazione:
Il corso ha un costo di 100,00€+IVA ad iscritto. Per iscritti appartenenti alle aziende socie di Assobio, é riservato
un costo di iscrizione scontato pari a 90,00€+IVA ad iscritto (sconto del 10%).

8. Modalita di iscrizione:
Scrivere a info@federbioservizi.it

Al termine delle iscrizioni, sara inviata una comunicazione con le specifiche per procedere al pagamento della
quota di partecipazione.

Per maggiori informazioni scrivere a info@federbioservizi.it
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